Wirtschaft sum Thalacker

Das gemiitliche Lokal fiir jedermann.
Heimeliges Sali fiir kleine Anlisse.
Fiir spezielle, grossere Anlisse steht Thnen
unsere Scheune zur Verfiigung.
Die Scheune verfiigt tiber 80 Sitzplitze,
eine Biithne fiir Musik und Tanzfliche.

Preisanderungen vorbehalten.



Wollen Sie gemiitlich Friihstiicken?

Klein

Kaffee, Ovomaltine, Schokoladengetrank, Tee,

Orangenjus,

Gipfeli, Brot, Zopf,

Butter, Konfitiire, Honig Fr. 17.00

Gross

Kaffe.e, Ovomaltine, Schokoladengetrank, Tee,

Orangenjus,

Gipfeli, Brot, Zopf,

Butter, Konfitiire, Honig,

Kaise, Jogurt, Cornflakes,

dreiminuten Ei, Schinken kalt Fr. 21.00

Exklusive

Kaftfee, Ovomaltine, Schokoladengetriank, Tee,

Orangenjus,

Gipfeli, Brot, Zopf,

Butter, Konfitlire, Honig,

Kése; Jogurt, Cornflakes,

dreiminuten Ei, Riihrei, Spiegelei,

Schinken kalt und warm,

Speck warm, Rosti Fr. 32.00



Zur Vorspeise empfehlen wir gerne:

Saison

) Nusslisalat mit Speckwiirfeli und gehacktem Ei

Gahzjahres Vorspeisen
2) 'Griner Salat
3) Kleiner, griiner Salat
4) Gemischter Salat
I|5) iner, gemischter Salat
G‘rse Ravioli (hausgemacht)
z.B. Tomaten, Spinat, Schinken etc.

( Ite Platte reich garniert  pro Person

Fr

Fr.
Fr.

Fr

Fr.

Fr
Fr

.15.00

9.00
7.00
. 10.00
8.00

. 12.50
. 18.50



Diverse feine Suppen im Topfli

Saison
1) Spargelcrémesuppe

2) Kiirbissuppe

Ganzjahressuppe
3) Bouillon mit Gemiise
4) Fladlisuppe
5) Lauchcrémesuppe
1 6) Tomatencrémesuppe mit Gin
II|7) Ossinger Rieslingsuppe

8) Champignocrémesuppe

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

7.00

7.00

6.00

6.50

6.50

6.50

7.00

6.50



Hauptspeisen mit Nachservice

1) Rindsschmorbraten, Kartoffelstock,
Gemusegarnitur

k4
weins- Kalbsbraten, Kartoffelkroketten,

usegarnitur

« G

3) Schweinsschnitzel «Cordon-bleu»
Kartoffelkroketten, Gemusegarnitur

4) Kalbsschnitzel «Ardenaise»
’Ih (gefullt mit Rohschinken, Morcheln
und Krauterbutter im Ei gebraten)
Rosti-Kroketten, Gemusegarnitur

5) Kalbs-Rahmschnitzel, Butternudeln
Gemusegarnitur

6) Kalbssteak an Morchelrahmsauce,
Butternudeln, Gemusegarnitur

7) Roastbeef auf Krautersauce
Kartoffelkroketten, Gemusegarnitur

8) Schweinssteak «Thali» (scharf)
Hausgemachte Pommes-frites, Gemusegarnitur

9)Schweinsfilet auf Krautersauce
Hausgemachte Spatzli, Gemusegarnitur

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

34.00

39.00

30.50

40.50

38.00

45.00

42.00

34.00

36.00



Hauptspeisen Tellerservice

1)

2)

3)

4)

]

6)

7)

Kleiner gemischter Salat,
Kalbsgeschnetzeltes «Zircher-Art»
mit Rosti

Kleiner griner Salat,
Schweinsschnitzel'nature oder paniert
Hausgemachte Pommes-frites

Heisser Beinschinken
mit Kartoffel- und diversen Salaten garniert

Kleiner gemischter Salat,
Schweinsfilet-Piccata, Risotto, Tomatensauce

Kleiner griiner Salat,
Schweinsbraten, Kartoffelstock
Gemusegarnitur

Kleiner griiner Salat,
Rindsgeschnetzeltes an Rotweinsauce,
Hausgemachte Spatzli, Gemuise

Griner Salat,
Ri ilet-Gulasch «Stroganoff»
el

7

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

. 34.00

. 28.00

.23.00

.32.00

.29.50

. 30.50

.40.50



Unsere Spezialitit bis max. 20 Personen

Griiner Salat
Thalackerspiess mit Krauterbutter
Gemiisegarnitur Fr. 36.00

ilagen nach Wunsch :

Spagetti
Butternudeln
Reis
Kroketten
Pommes-frites
Rosti

| Kartoffelgratin

Risotto
O serviert!

[ﬁh_slfre Spezialitat bis max. 20 Personen

Griner Salat

Rindshuftsteak vom Speckstein (ca 200g)

mit 3 verschiedenen Saucen

Gemiisegarnitur Fr. 40.50

Beilagen nach Wunsch:
Spagetti
Butternudeln
Reis
Kroketten
Pommes-frites
Rosti
Kartoffelgratin
Risotto

Speckstein: heisser Stein zum selber grillieren



Fischspezialitdten

Zander gebraten in Knoblauchbutter
auf Lauchgemiise, Bratkartoffeln

Blacktigers
gebraten am Spiess
auf Gemiisereis mit Krautersauce

Fr. 29.50

Fr. 38.50



Sie laden ein zum Fondueplausch

Diverse Kasefondue

Waadtlander, Glarner,
Curry, Tomaten etc.

Fondue Bourguignons (Rind)
Pro Person Fr.- 42.00

Fondue Chinoise

Kalbs-Schweins- Rinds- Poulet-Fleisch
Reis, Pommes-frites, Gemiise

Pro Person Fr. 39.00

-Deklaration:

“Rinds- Schweins- Kalbs- Huhn Schweiz

wklusive 8.1 % Mwst



Spagetti-Festival

Bolognaise
Pesto

,» Thali* (scharf)
Carbonara

mit Steinpilzen

Pro Person Fr. 22.00  (a discrétion




Zum Dessert empfehlen wir gerne

Dessert Surprise
Dessert-Variationen je nach Saison
(3 kleine Desserts auf dem Teller)

z.B. Herbst: Birne gekocht mit Kiirbisglacé und Gewiirzlikor, Zimtschaum

Hausgemachtes Parfait nach Saison
z.B. Erdbeer, Pfirsich, Zimt, Marroni, Zwetschgen, Eiercognac, ...

I
Hausgemachtes Caramelkopfli
mit Friichten garniert

Gebrannte Créme

Diverse Hausgemachte Mousse
z.B. Schokoladen-, Zitronen-, Erdbeer-, Nuss-, Lebkuchen-

Dorrzwetschgen in Marc eingelegt
mit Vanilleglacé

1
i

Diverse hausgemachte Rouladen (nach Saison oder Wunsch)

Sorbet-Teller mit Friichten garniert

Dessert-Buffet
5 verschiedene Sachen
10 verschiedene Sachen

Fiir Diverse Glacé verlangen Sie unsere Coupekarte.

Fr

Fr

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr

Fr.
Fr.

Fiir weitere Kuchen und Tortenwiinsche stehen wir Thnen gerne

zur Verfiigung.

. 17.00

. 11.50

9.50

7.50

7.50

11.50

7.50

. 15.50

18.50
22.50






